
Банкетное 
меню



Канапе

-с творожным сыром, красной 
икрой, зеленью

- с лососем, сливочным сыром, 
свежим огурцом

-с килькой и перепелиным яйцом

-с филе сельди, сливочным сыром 
на ржаном хлебе

- с крученым салом, домашней 
горчицей на ржаном хлебе

-с маринованным ростбифом

-с бужениной,  помидоркой черри

ЗАКУСКИ К ФУРШЕТУ

30
120.-

20
80.-

25
90.-

20
80.-

15
100.-

Рулетики из баклажан с сыром, 
кинзой

Цукини фаршированные 
креветками, творожным сыром

Сыр с виноградом

Спринг ролл :

- с курицей, овощами

- острой морковью, 
сыром сулугуни

- с рваным мясом

30
100.-

20
120.-

25
70.-

25
60.-

25
80.-

25
90.-

30
160.-

30
90.-

25
100.-

15
110.-

25
130.-

40
120.-

15
80.-

30
150.-

15
150.-

35
100.-

25
70.-

Канапе

Эклер с муссом 
из копченого лосося

Эклер с паштетом 
из куриной печени

Равиоли из свеклы 
с начинкой из слабосоленой форели, 
творожного сыра

Равиоли из редьки с начинкой 
из говяжьего языка

Закуска из маринованного 
ростбифа с огурцом, 
печеным перцем

Помидор Черри с творожным 
сыром, соусом Песто

Куриный паштет с маринованной 
сливой

Закуска из свежего огурца 
с картофелем, сельдью, кунжутом

Бутерброд с красной икрой

Салаты в роксах

- оливье

-с маринованным ростбифом

-с авокадо креветками

65
270.-

70
230.-

75
370.-

Горячие закуски

Шампиньоны запеченные:

- с куриным филе

- со шпинатом, беконом

- с жюльеном из языка

Шашлык из лосося

Шашлык из свинины

Шашлык из курицы

Люля-кебаб из курицы

Люля- кебаб из баранины

120
360.-

110
420.-

110
450.-

50
380.-

50
150.-

50
150.-

50
150.-

50
170.-



ЗАКУСКИ

Рыба в нарезке 
(форель в апельсиново-имбирном маринаде, 
филе омуля холодного копчения, масляная рыба 
холодного копчения, креветки зелень, лимон)

Мясо собственного 
приготовления в нарезке 
(буженина, язык говяжий, говядина запеченная, 
свиной бок горячего копчения, филе куриное 
горячего копчения, соус хрен, оливки каламата)

Тарелка со свежими овощами, 
рассольным сыром и зеленью 
(огурцы свежие, помидоры свежие, перец болгарский,
 редис свежий, сыр сулугуни,
 зелень кинзы, петрушки, укропа, базилика)

Теплый картофель с омулем 
холодного копчения

Пряженый картофель с муксуном 
слабой соли, икрой щуки

150
380.-

100
380.-

140
440.-

400/50
3800.-

400/50
2000.-

170
300.-

180
440.-

100/100/50
380.-

90/50
650.-

100/50

610.-

100
620.-

200/150/60

190
620.-

380
480.-

180
500.-

1600.-

100/30
290.-

ВЫПЕЧКА

Расстегаи:

- с судаком

- с лососем

- с мясом

- с картофелем, грибами

- с капустой и яйцом

- с зеленым луком

Ржаные пирожки с мясом

Блинчик фаршированный 
с мясом

Блинчик  фаршированный 
с капустой, яйцом

Блинчик с лососевой икрой

Блинчик с лососем слабой соли

40
80.-

40
100.-

40
80.-

40
60.-

40
60.-

45
80.-

50
90.-

50
60.-

20
150.-

25
120.-

40
60.-

430
980.-

185
680.-

130
450.-

САЛАТЫ

175
960.-Теплый салат с морепродуктами 

креветки , мидии, филе палтуса, 
кальмар, жареный  картофель, 
сочная зелень

Ассорти сыров к вину с медом, 
орехами, виноградом

Рваная моцарелла 
с томатами и соусом песто

Холодец из двух видов мяса

Теплый хрустящий хлеб (брускетты) с:
 
- лосось  слабой соли 
с мягким сыром

- копченый кальмар, снежный 
краб, яйцо пашот

- маринованный ростбиф, слива, 
соус песто

- овощи гриль, моцарелла, 
зеленое масло

- паштет из подкопченной 
атлантической скумбрии

150/30
300.-



250/70
470.-

350
970.-

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Морской гребешок, картофельное 
пюре с сыром, соус Песто

Жареный палтус с пюре из 
шпината, муссом вассаби

Обской судак на мятом картофеле 
с соусом из морского гребешка

Лосось  в медово-соевом соусе 
с тушеным шпинатом

Котлеты из щуки с соусом, 
красной икрой

Говядина с картофелем, белыми 
грибами, сливками

Алтайская говядина 
с кедровой кашей

Свинина с жареным картофелем

Драники картофельные 
с мясом и деревенской сметаной

Щечки говяжьи с пюре 
из сельдерея и картофеля

Куриное филе фаршированное 
зеленью с соусом из голубого сыра

Куриная грудка, морковное пюре, 
семя конопли, брокколи

Томленая ножка цыпленка с пюре 
из корнеплодов

220
980.-

150
450.-

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Жюльен из говяжьего языка

Жюльен из кальмаров

Жюльен из белых грибов

Жюльен из курицы с грибами

Жюльен из куриного филе 
с черносливом

120
280.-

120
520.-

125
280.-

125
280.-

400
620.-

350
490.-

150/30
460.-

320
690.-

250
650.-

300
950.-

200
780.-

200
570.-

790.-
245

480.-
240

650.-
220

440.-
200

620.-
245

180
780.-

620.-
195

730.-
200

Салат с авокадо, креветками, 
томатами, зеленью и соусом 
с пряными травами

Салат с лососем, авокадо 
«под шубой», вялеными 
помидорами, красной икрой

Салат с маринованным 
ростбифом, рукколой, 
имбирной заправкой

Салат из филе говядины, 
шампиньонами, помидорами 
Черри, чесночной заправкой

Салат с говядиной, томатами, 
пряной зеленью и гранатовым 
соусом

Теплый салат с утиным филе, 
жареной грушей, грецким 
орехом, медом

Оливье с копченым цыпленком, 
креветкой, красной икрой

Салат Цезарь на выбор:

- с копченым цыпленком

- с лососем слабой соли

Салат Греческий с соусом 
малиновый винегрет, 
оливками каламата, 
зернами маринованной 
горчицы

Салат с хрустящим 
баклажаном

250
800.-

160
700.-

200
850.-

720.-
165

230/100/50
590.-

280/50
640.-

300
860.-

220
950.-

Котлета Пожарская с  картофелем 
по-деревенски, грибным соусом

Медальоны из свинины с грибным 
соусом, жареным картофелем

Петушки с кремом из моркови, 
спаржей, фундуком

Утиная ножка конфи с яблочным 
чатни и булгуром

Филе утки с лесными грибами, 
квашеной черемшой, соусом из 
моркови, бисквитом с портвейном

175
800.-

400.-
125



180/50
480.-

150/50/30
820.-

280
1100.-

180/40/30
820.-

Язык говяжий гриль

Тальятта из говядины с овощами

Стейк из бедра цыпленка 
с обжаренным картофелем, 
вешенками

Люля-кабоб 
с гранатовым соусом

Шашлык из курицы

Шашлык из свинины

Шашлык из говядины

Шашлык из печени 
барашка в сетке

Ассорти рыбное гриль 
(на 4 персоны)

Ассорти мясное гриль 
(на 4 персоны)

Стейк из лосося

Филе скумбрии на гриле

Стейк из свиной шеи 
с клюквенным соусом

180/50
570.-

180/50
620.-

300/20
480.-

Картофель жареный с белыми 
грибамии деревенской сметаной

Картофельное пюре

Картофель печеный на гриле

Кабачки жареные с соусом

Овощи гриль

Кукуруза гриль

Овощи гриль
(на 4 персоны)

ГАРНИРЫ

150
180.-

150/50
240.-

170
380.-

200
290.-

150
180.-

350
650.-

Пирожное «Черничка»

Пирожное с киви

Пирожное с вишней

Пирожное «Черномор»

50
80.-

40
80.-

60
80.-

70
80.-

Кальмар на гриле 

БЛЮДА ГРИЛЬ

150/50/40
950.-

250
550.-

Макаронс

Корзиночка с ягодой

Бисквитное шоколадное с ягодой

Бисквитное с ягодой

Заварное со сливками, с ягодой

Конфета «Метеорит»

Фруктовое ассорти на банкет

40
90.-

30
90.-

30
90.-

25
60.-

30
90.-

20
35.-

ПИРОЖНОЕ НА ФУРШЕТ

ПИРОЖНОЕ НА БАНКЕТ

Фрукты

1630
2300.-

БЛЮДА                
Осетрина фаршированная 
каспийским судаком 
(вес от 1,5 до 3 кг)

Судак фаршированный 
(вес от 1,5 до 3 кг)

Щука, фаршированная 
рыбно-креветочным муссом 
(вес от 1,5 до 3 кг)

НА КОМПАНИЮ

Утка фаршированная 
черносливом, кедровым орехом 
(вес  от 2 до 2,5 кг) 

за 1 кг
2800.-

за 1 кг
3100.-

за 1 кг
3100.-

за 1 кг
7000.-

Фрикадельки из утки в соусе 
из инжира, фиников 
с картофельным пюре

180/50
890.-

300
540.-

300
510.-

350
770.-

720/640/400
3600.-

850
3600.-

Нога барашка маринованная 
в травах, запеченная целиком 
(вес от 2 до 3,5 кг)

за 1 кг
3900.-

600
900.-
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